Herzlich Willkommen
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Heidehotel Waldhiitte



Unsere
Meniiempfehlung

*

Zucchini-Carpaccio
mit Zitronensaft, Olivenol, Parmesan
getrockneten Tomaten
Pinienkernen und Ruccola
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Als 4-Gang-Ment
54,00 € p.P.
Als 3-Gang-Menii (ohne Vorspeise)
41,00 € p.P.
Unsere Weinempfehlung
2017er Maximin Griinhiuser Riesling ,,Alte Reben*, trocken
Qualitditswein
C. von Schubert “sche Schlosskellerei, Griinhaus Kar. 0,2 Ltr
2020er Cétes du Rhéne
trocken

M- Chapoutier Kar. 0,2 Ltr



Vorspeisen

Gebratene Garnelen
mit Apfelchutney an einem kleinen Salatbouquet 16,00 €

Zarte Roastbeef-Rollchen
mit Meerrettich-Preiselbeerftillung
an einem kleinen Salatbouquet 15,50 €

Uberbackene Weinbergschnecken
in Krauterbutter 14,50 €

Carpaccio vom Rind #
mit Balsamico, gehobéltem.[ﬁ‘
Pinienkernen und Ruccola L& % e 17,00 €
Zucchini-Car W f#" 5 4
mit thronensaft,,Ohvenol Earmesa oet

¥

Pmlenkernen um;l Rvuqcola 15,00 €
Suppen

Westfilische Hochzeitssuppe

mit Markklofchen, Wurzelgemtise

Eierstich und Rindfleisch 8,20 €

Kartoffelcrémesuppe
mit Sahnehiubchen 8,50 €



Hauptgerichte

Gebratene Kalbsleberscheiben
mit Schmorzwiebeln, Apfelscheiben, Kartoffelptiree

und Kopfsalat in Zitronenrahm
kleine Portion

Filetteller Waldhiitte

Hahnchenbrustfilet, Rindersteak und Schweinelendchen
mit Champignonrahmsauce

Bohnchen im Speckmantel und Bratkartoffeln

Wiener Schnitzel # g 3
Schnitzel vom Kalb mit Prelséﬁee

und Kopfsalat in thronenrahm P
kleine Portion ,_’f\-“ ’ W
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Wiirziges Tan rl—H@hngﬁenb stf;le

mit Pfefferpagd?f@

S ranreis
und einem @‘fsvht'ﬂa%

Pikantes Wild
mit Spatburg 1)
Williamsbirne

dazu hausgemachte
kleine Portion

Geschmorte Kalbsbickchen I ' )

in eigener Sauce mit frischem Marktgemiise
und Kartoffelpiiree

Pteffersteak

Rumpsteak mit Pfefferjus, griinen Bohnen
und Bratkartoffeln

Grofler gemischter Salat

in Hausdressing mit gebratenen Hihnchenbruststreifen
Avocado und Crotitons

dazu ofenfrisches Baguette

28,50 €
25,50 €

28,00 €

27,00 €
24,00 €

26,00 €

28,00 €
25,00 €

27,00 €

39,50 €

24,50 €



Aus Fluss und Meer

Gegrillte Lachsschnitte
mit Dijonsenfsauce, Spinat

und Salzkartoffeln 27,50 €

Gebratene Atlantikzungenfilets
mit Krauterbutter, Salzkartoffeln
und einem gemischten Salat 27,90 €

Grofler gemischter Salat
in Kriutervinaigrette
mit gebratenen Garnelen und

(2

dazu ofenfrisches Bagu,e_a(é ".rﬁ 27,00 €
G . " >

Hausgemachte Gemiiselasagne

mit fruchtiger Tomatensauce 23,00 €

Panierte Sellerieschnitzel

mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln

und Kopfsalat in Zitronenrahm 23,50 €

Grofler gemischter Salat

in Kriutervinaigrette

mit karamellisiertem Ziegenfrischkiise und Crotitons

dazu ofenfrisches Baguette 22,50 €



Westfilisch

Westfilischer Rindertafelspitz
gekochtes Rindfleisch mit Zwiebelsauce, Salzkartoffeln

und Kopfsalat in Zitronenrahm 24,00 €
kleine Portion 21,00 €

Roastbeefscheiben -rosa gebraten-
mit Remouladensauce, Senfgurken

und Bratkartoffeln 22,00 €

Westfilisches Leber- und Wuuss
mit Apfelscheiben, geschm .{‘5
und Kartoffelpiiree " .’ P
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. 20,00 €
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Fiir unsere kl

Kéapt'n Blaubir
Fischstibchen mit Kartoffelptiree und Remouladensauce 10,00 €

Susi und Strolch
Bandnudeln mit Tomatensauce 10,00 €

Kinderteller Heidehotel Waldhiitte
Paniertes Hihnchenschnitzel mit Erbsen-Mohren-Gemiise
und Pommes frites 10,00 €

Kleiner Torti
ein Rauberteller zum Stibitzen von den Erwachsenen



Dessert

Hausgemachte Créme brilée

mit einer Kugel Sorbet 9,00 €
Hausgemachtes Tiramisu 9,00 €
Westfilische Herrencréme 8,00 €

Zweierlei Mousse au chocolat

helle und dunkle Schokoladenmousse mit frischen Friichten 9,00 €

Nussgenuss
Walnuss-, Vanille- und % oko %&f
mit Niissen, KaramellSa‘uce 0%
und Schlagsahne ¥

3 9,00 €

Eierlikorduett » s ~%.
Vanilleeis und Sc,hékpladenms
mit Eierlikor, Sghbk@laden,s‘auce,ﬁ sl

und Schlags&'hhe 9,00 €
[ d\‘ ,.-
Westfahsche Stippr
mit Schatteg{gn* 8,00 €
Rote Beeren.l—.
mit Vanilleeis 8,00 €
Unsere Eissorten
Vanille Walnuss
Schokolade Erdbeere
Stracciatella Pistazie
pro Kugel 2,30 €
Portion Sahne 1,00 €

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen wenden Sie sich
bitte an unser Personal



Apeéritif Hugo 8,50 €
Prosecco 7,20 € Aperol Spritz 8,50 €
Heidsiek brut Champagner 11,20 € Sherry 6,20 €
Kir Royal (mit Prosecco) 7,80 € Martini 6,20 €
Traubensecco (alkoholfrei) 7,20 € Campari Orange oder Soda 7,20 €
Rieslingsekt K. Pfaffmann 7,20 € Gin“Orange” mit Tonic 7,80 €
Miinsterland Aperitif 8,50 € Gin“Waldbeer” mit Tonic 7,80 €
Unsere Qualititsweine aus Erzeugerabfiillungen
im offenen Ausschank in 0,21 Karaffen
Rosé-Wein
Weikweine
02ler ,PINK Vineyard“
2022er  Griiner Silvaner Pornfelder/ Merlot/
Qualititswein, U‘ock? tSauvignon
Karl Pfaffmann, Pfal wem, trocken
mann, Plalz

2021er Gutsriesling _
Qualititswein, trocken.
Karl Pfaffmm, Pl
9021er ,,WHITE"\ﬁneyar g .
Chardonnay7 W.e' b ;gﬂn&liu,zi
Quah'fﬁ,tswem lliﬁ . ™

2021er

2021er

202ler Grauburgunder
Qualititswein, trocken

Karl Pfaffmann, Pfalz

2020er  Sauvignon blanc

Qualititswein, trocken

Karl Pfaffmann, Pfalz 8,70€  902ler
2020er
Unsere Biere vom Fass:
Konlgs Pils 0,3 Lir. 3,90 € 909%er
Pilsener Urquell 0,3 Lir. 4,20 €
Pott s Landbier 0,3 Lir. 3,90 €
Pinkus Miiller Alt 0,3 Lir. 3,90 €

ann, Pfalz

PDaCa
Cabernet Sauvignon
trocken
Las Condes - Santiago, Chile

Macia Batle

trocken

Santa Maria del Cami,
Binissalem, Mallorca

Dornfelder
Qualitatsweln, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz

Merlot
Qualititswein, trocken
Karl Pfaffmann, Pfalz

8,50 €

8,50 €

7,50 €

9,50 €

9,50 €

8,50 €

7,00 €

9,00 €



Digestif 2cl Grappa

Remy Martin “VSOP” 5,20 € La Centenara Gran Riserva 10]. 7,20 €
Remy Martin “XO Exellence” 10,80 € Aquileia

Carlos Primero 6,00 €

Lepanto “Gran Reserva” 6,80 € Grappa von Poli

Armagnac Cles des Ducs Sarpa di Poli 0,20 €
VSOP 6,20 € Sarpa Oro di Poli 6,80 €
Vieux Calvados 8 Jahre 8,20 €

Don Papa - Rum Phillipinen 7,20 € Edelbrinde von Pircher
Matusalem = Rum: Dom. Rep. 780 ¢ Birne, Haselnuss, oder Obstbrand 5,80 €

Scotch Whisky ogelbeerbrand 5,80 €
Macallan # 5,80 €
Highland Single Malt 12 Yo 4 s-( ﬁgtblrnen Edelbrand 5,80 €

Dalwhinnie odk b " . -
Highland Smgle Malt15yo -, 6,8 g

Glenfiddich -+ * ’ﬁ“ ’f de ?ﬂa’i’ﬂ‘éﬁu\‘ m Hause Morand
Speyside Sugle il}l{a]'t 12. vor " q;ﬁg Wllhamme 6,80 €
The Balveme f\ xS
Glenlivet " ,"3? =
Speyside S'Fl E
Glenmor. d éx}on Ziegler
Highland S1
6,00 €

Oban
Highland Single 9,00 €
Talisker Sk

alisker Skye enbrand® 11,00 €

Isle of Skye, Single Ma

Glenfarclas -, Nr. 1 Wildkirschbrand 12,50 €
Speyside Single Malt 15 yo _

Ziegler ,Gravenst, Apfelbrand® 9,50 €
Lagavulin
Isle of Islay,Single Malt 16 yo 7,20 € Ziegler ,Walnussgeist“ 8,50 €
Cardhu .

Ziegler ,Alte Zwetschge” 9,50 €
Speyside,Single Malt 12 yo 6,30 € HCBIEL HATIE AWEISCEISE ’

Ziegler ,Willlams Birnenbrand 9,50 €

Grappa von Nonino .

Ziegler ,,Zwetschgenbrand“ 9,00 €
Grappa di Moscato 6,20 €

Ziegler ,Alter Apfel” 9,60 €
Grappa di Chardonnay 6,20 € fesiet erapie

Grappa di Merlot 6,20 €



